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Tempranillo




REINARES

Vifiedos:
Variedad:

Vinificacion:

Crianza
Analitica
Notas de Cata:

750 ml.

Vineyards:
Variety:

Vinification:

Aging:
Analyses:
Tasting notes:

750 ml.

Weinberge:
Sorte:
Vinifikation:

Ausbau:
Analyse:

Bewertung:

750 ml.

Tempranillo

Nombre: El Comendador. Ano de Plantacion: 1989. Kilos/Hectérea:
7.700

100% Tempranillo

Fermentacion Alcohdlica: 7 dias. Maceracion: 15 dias. T* maxima:
29°C. Remontados: 2 remontados/dia. Fermentacion Malolactica:
en depoésito.

Barrica: 3 meses. Botella: 2 meses

Ph: 3,58. Acidez total: 4,5. Sulfuroso libre: 27. Indice UV: 51
Acidez volitil: 0,34. Aztcar residual: <2. Intensidad Colorante:
6. Acido malico: 0,02

En nariz: concentrado y con muchos matices. En boca: equilibrado
en un paso de boca con garra y con finura en cuerpo medio.

Name: El Comendador. Year of Planting: 1989. Kilograms/Hectare:
7.700.

100% Tempranillo

Alcoholic Fermentation: 7 days. Maceration: 15 days. Maximum
Temp.: 29,5°C. Over pumpings: 4/day. Malolactic Fermentation:
In vat.

Barrel: 3 months. Bottle: 2 months.

Ph: 3,58. Total Acidity: 4,65. Free sulfurous acid: 25. UV Index: 49.
Volatile Acidity: 0,46. Residual sugar: <2. Colour intensity: 6.

Malic acid: <I.

Nose: Concentrated and numerous nuances. Palate: Balanced,
aggressive passage through the mouth and finesse in its half body.

Name: El Comendador. Pflanzjahr: 1989. Kilos/Hektar: 7.700.
100% Tempranillo

Alkoholische Girung: 7 tage. Mazeration: 15 tage. Maximale
Temperatur: 29,5°C. Uberpumpen: 4/tag. Malolaktische Girung:
Im Edelstahltank.

Fass: 3 monate. Flasche: 2 monate.

Ph: 3,58. Gesamtsiure: 4,65. Freier Schwefel: 25. UV Index: 49.
Fluchtige Sdure: 0,46. Restzucker: <2. Farbintensiti: 0.
Apfelsiure: <1.

Mit der Nase: Konzentriert mit vielen Nuancen. Im Mund:
Ausgewogener Geschmack mit Biss und Finesse, fiillig.
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